Pfarrstihble

Wir begriifien FEuch recht herzlich bei uns
im geschichtstrichtigen Alten Pfarrhaus und wiinschen
Euch ein paar angenehme Stunden!

T BT
Vahida Marcus
BankRauffrau Elektrotechniker FH I Abteilungsleiter Finanzen
& Restaurantfachfrau Hotelmeister IHK i.R.  Stadt WaldRirch OAR

Das Pfarrstiible ist Rein ,normales” Restaurant, es ist
vielmehr eine gemiitliche Wohnstube mit guten GetrinRen,
traditionellen Speisen und fiir Gruppen fiir Treffen oder Feierlichkeiten
ab 10 bis 30 Personen bestens geeignet.

Vahida, Karl-Giinter und Marcus GRUBER,

Wir dffnen tiglich auf Vorbestellung unsere gemiitlichen Riume
aber nur fiir Gruppen ab 10 Erwachsene bis 30 Personen

zum vorbestellten, einheitlichem Essen &l Geniefen.
~aufer an Heilig Abend, Silvester und 3 Wochen iiber Fastnacht~
An Sonn-cl Feiertagen von Mai bis ORt. 2025 leider noch nicht fest reservierbar.
Wir sind bei schonem Wanderwetter mit dem ganzen Team auf der Hintereck,

~Feiern wie Zuhause aber ohne Arbeit und umstdindliches Organisieren!~
Sprecht uns einfach an, wir finden sicher eine gute Losung.

Freuen uns auf Eure Reservierungen unter
077 23 - 92 97 600 oder grubers-einkehrstuben@web.de
Aktuelle Info’s unter www.Pfarrstiible.de & www.Hintereck.de



mailto:grubers-einkehrstuben@web.de
http://www.pfarrstüble.de/

Unser Speiseangebot fiir Gruppen
Ab 20 Pers. seid Thr eine geschlossene Gesellschaft,

Alle Gerichte als Buffet oder Plattenservice ~aber nur zum hier essen!

Spdtestens 1 Woche vor dem reservierten Termin teilt uns bitte die verbindliche
Gastezahl und euer ausgesuchtes Gruppenessen mit, Danke!

Z ‘nme—f_F'mﬁstuck Buffet-Auswahlvon 9.00 -13.00 Uhr € 19,00
Filterkaffee ~ab 14.00 Uhr geschlossen~
in Kannen auf dem Tisch, Tee und heifle Schokolade auf Wunsch
Brot, Brotchen, Croissant, Laugenstange
Butter, Margarine, Marmeladen, Honig, Nutella, Joghurt, Quark,
Schinken, Wurstsorten, Kdiseplatte,
Rauchlachs mit Sahnemeerrettich

Warmes Friihstiick, Cerealien
Riihrei, Wiirstchen, Speck, Miisli, CornflaRes, Haferflocken etc.
Weifswurst Karaffe Schwarzwald-Milch dazu

Frischer Obstsalat, Tomaten mit Mozzarella
pro 5-6 Pers./Tisch je 1 Liter Orangensaft, % Liter Tomatensaft, Wasser 0,75

Z'nine-Frihstick und Nachmittagskaffee 33,00

mit hausgemachitem Kuchen ~bis 17.00 Uhr gesffnet

Alle sonstigen und auch alRoholhaltigen GetrinRe, Kaffeespezialititen,
weiteres Wasser, Sifte und Sonderwiinsche Rommen zur Abrechnung.

Fondue ab 8 Personen ~nur in den Wintermonaten~ 27,00
Salatteller mit Ackersalat und Croutons

Rinderhiifte, magerer Schweinriicken und zarte Putenbrust
in der Fleischbriihe zu garen
~ab 3 Personen zusdtzliches Kisefondue~

Grill-Kartdffelchen, Herzoginkartoffel, Kartoffel-Kdise-Gratin
wiirziges mediterranes Grillgemiise, gebratene Champignons
Tomaten mit Mozzarella,

verschiedene Dips und Brotauswahl



Qruggeygen’cﬁte: ~Reine a la carte-Karte~

Sdﬁltpﬁltte -nach Saison-
mit Kartoffel-Kdse-Taschen

Whrstsalat
mit Bergkdse, Holzofenbrot und Kartoffel -Wedges,
mit Zwiebeln und Gurke garniert

gmlier‘s Spinatknﬁdé[ -vegetarisch-
hausgemachte Knodel mit BergRdsesofSe
Salatteller nach Saison

Pfarrstiible’'s Vesperplatte
Bauernspeck, Giitenbacher Bio-Kdse, Hausmacher Wurst,
Gerducherte, reich garniert mit Wedges und Holzofenbrot

Q{zndérgulizscﬁ -vom heimischen Rind-
mit Kartoffelknodeln und Spatzle
Salatteller nach Saison

Scﬁllzcﬁt_p&ztte -das typische Herbstgericht-
frische Blut- und Leberwiirstchen, geselchter
Schweinebauch auf Sauerkyraut und Kartoffelstampf

Schwarzwilder Sc/iazgﬁelb -angerducherte Schweineschulter-
mit Rostzwiebeln, Sofe, Sauerkraut und Kartoffelstampf
®Portion Krautsalat

Ochsenbrust -vom Schwarzwilder Weiderind-
mit MeerrettichsofSe, SalzRartoffeln, Preiselbeer-Kompott
Rote Bete-Salat

Sophie's Fleischkiichle
mit Zwiebel- und ChampignonsofSe, Kartoffelbeilagen,
Buttererbsen,

Salatteller nach Saison

12,50

12,50

15,00

20,00

21,00

21,00

21.00

21,00

23,00



Qruggeygen’cﬁte: ~Reine a la carte-Karte~
Gruber's Giitenburger 23,00

Hausgemachter Burger aus 100% regionalem frischem
Rindfleisch mit heimischen Zutaten, dazu Wedges und Dip's

Salatteller nach Saison
Rinder- und Schweinebraten 25,00
mit RotRraut, Kloflen und Kartoffelgratin
Salatteller nach Saison
Schweinelendchen 29,00
mit Champignonrahm, Buttergemiisen, Kartoffelgratin, Kroketten
Salatteller nach Saison
Vegetarisch: Spinatﬁnédé[ mit Kiisesofe, Salatteller 15,00
Vegan:  Salatplatte mit Falafel-Billchen e Kriuterschnitzel 15,00
Kinder  Schnitzelchen mit Pommes und Buttererbsen 12,00

Diese Tellergerichte Ronnen Einzel im Voraus dazu gebucht werden,
natiirlich nicht beim Z nine Friihstiick,

Dessert:

Schwarzwidlder Dessert im Glas mit Sahine 6,00
Dessertteller mit Apfelkiichlein. Marillenfruchtknodel, 9,00
~bis 15 Pers.~ frischem Obstpotpourri, Vanillesofle und Sahnetupfer
K;iseauswa/i[ mit Trauben und Baguette 6,00 p.e

Allergenhinweise und Info zu Inhaltsstoffen stehen in unserer Allergen-Speisen-Mappe.

Sektempfang, Kaffee, Kuchen etc. nach _Absprache
Kinderpreis: von 5 bis einschlieffich 12 Jahre 50%
Der Preis fiir 10 Hauptgerichte Rommt auf jeden Fall zur Abrechnung!
Wir schlieflen spitestens um 24.00 Uhr unser Pfarrstiible.

~@rubgr s €inkghrstuben~
~Ferignwohnung Hintergek” & ,Wohnegn am Pfarrdobel®
78148 Gltenbach Rirchstr.45 Tel.: 07723-92 97 600
grubers-ginkghrstubgn@web.dg Stand: 15.10.24
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